


汁煮鮑魚(附殻・附肝)

「煮貝」現在多數於婚禮、嬰兒誕生、小孩上學等等的喜慶場面食用，是山梨
縣的名產。本產品使用優質的鮑魚及甲州名產的鮑魚煮汁燉煮而成。經過燉煮
後鮑魚肉質變得柔軟，配合淡口醬油作調味料，令到整體味道變得非常易入口。

 詳情請向職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

*圖片僅供參考，一切以實物為準。
*食用期約6個月內(因日本食品不添加防腐劑)

*内容量 :鮑魚姿煮(醬油・附殻) 110g
*保存方法 :未開啟前，請存放陰涼地方, 開啟後請存放於雪櫃
*産地 :智利
*製造地 :日本
*原材料名 :鮑魚(智利)、醤油、食塩、昆布/甘味料調味料、色素、

(原材料内有一部是含小麥)

*可能致敏材料 :小麥、鮑魚、大豆



汁煮鮑魚 - 木盒
(附殻・附肝)

「煮貝」現在多數於婚禮、嬰兒誕生、小孩上學等等的喜慶場面食用，是山梨
縣的名產。本產品使用優質的鮑魚及甲州名產的鮑魚煮汁燉煮而成。經過燉煮
後鮑魚肉質變得柔軟，配合淡口醬油作調味料，令到整體味道變得非常易入口。

 詳情請向職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

*圖片僅供參考，一切以實物為準。
*食用期約6個月內(因日本食品不添加防腐劑)

*内容量 :鮑魚姿煮(醬油・附殻) 150g
*保存方法 :未開啟前，請存放陰涼地方, 開啟後請存放於雪櫃
*産地 :智利 / 澳洲
*製造地 :日本
*原材料名 :鮑魚(智利)、醤油、食塩、昆布/甘味料調味料、色素、

(原材料内有一部是含小麥)

*可能致敏材料 :小麥、鮑魚、大豆



 詳情請與職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

純米大吟醸720ml/米：日本産
原材料：米、米麹
酒精度：16度
日本酒苦度：+2 (較辛口)

東の麓酒造】
「東の麓酒造」位於⼭形縣置賜地區，被壯
麗的吾妻連峰圍繞，⾃古以來已經是有名的
釀酒地區。酒造在明治29年創業以來，⼀直
承傳統釀酒技法⾄今。
使用⽣產量少的稀有酒米「愛⼭」釀造。
「雫酒」的製法特別，把「醪」(發酵中的液
體)放⼊綿袋中再吊在天花，不施加額外壓⼒，
只靠地心吸⼒讓酒⾃然滴落。
充分利用其獨特的質感及鬆軟度釀造出優雅、
清爽帶酸的味道。很適合與濃味的料理⼀同
享用。



 詳情請與職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

原材料：米・米麹
容量 : 720ml
酒精度：16度
日本酒苦度：-1（普通）

以備受觸目的新品種酒米釀造
的純米大吟釀 把被譽為山形縣
酒米中最頂尖的新品種酒米
「雪 女神」磨到 40% 來釀酒，
加入山形酵母釀造， 製成優雅
高質的純米大吟釀酒。入口有
透明感， 味道細膩。



 詳情請與職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

純米大吟醸酒720ml/米・米麹：日本産
原材料：米、米麹
酒精度：17度
日本酒苦度：0（普通）
※数量限定

RINGBELL與酒藏共同開發的純米大吟釀酒。把米粒圓
大的新品種酒米「雪⼥神」磨⾄40%，只使用米的中心
部分釀酒。利用「雫取」製法製造，把「醪」(發酵中的
液體)放⼊綿袋中再吊在天花，不施加額外壓⼒，只靠地
心吸⼒讓酒⾃然滴落。令到清酒雜味少。
本酒於2018年IWC「SAKE(日本酒)部門」純米大吟釀
酒類別中榮獲⾦獎。同時亦在獲得⾦獎的22款日本酒中
再勇奪「⼭形・純米大吟釀酒獎杯」的殊榮。IWC，
International Wine Challenge是於英國倫敦舉⾏的
世界級品酒會。



 詳情請向職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

甘酒冷熱佳宜。內含有生命力強的“植物性乳酸
菌”。除了可防止食滯的不適外，還能直達腸道，
為腸道環境做好準備。改善腸道環境有助美容養
顏、降低血壓和膽固醇、增強免疫力的作用。

容量：620ml
原材料名：100%日本米(栃木県産)
酒精度数：0％ (不含酒精)
容器：(PE/PA)
熱量：175kcal(每100g)

青源の本格甘酒 原味



 詳情請向職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

甘酒冷熱佳宜。內含有生命力強的“植物性乳
酸菌”。除了可防止食滯的不適外，還能直達
腸道，為腸道環境做好準備。改善腸道環境有
助美容養顏、降低血壓和膽固醇、增強免疫力
的作用。

容量：200ml
原材料名：100%日本米(栃木県産), 可可粉
酒精度数：0％ (不含酒精)
容器：(PE/PA)
熱量：180kcal(每100g)

青源の本格甘酒 巧克力醬



 詳情請與職員查詢 Please contact our staff for details

 現金支付 Cash only

 全線通用 For all shops & Free Pick-up & Delivery

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

山形之究極-果實之恩恵果肉満満Jelly

蘋果啫喱2個 ; 洋梨啫喱2個 ; 白桃啫喱2個

山形之究極 夕張蜜瓜&水果 Jelly
夕張蜜瓜啫喱6個 ; 菠蘿啫喱2個 ; 洋梨啫喱2個 ; 白桃啫喱2個

內容：
6個 各140g

Box Size：
約23×23×9cm

內容：
12個 各90g

Box Size：
約33×25×5cm





 必須預先付款 Cash payment in advance

 詳情請與店員查詢 Please contact our staff for details

 只限指定店舖 Selected shops only

 恒隆白洋舍保留最終決定權 The decision of Clean Living shall be final

美顏年輪蛋榚 $178/個







產產產產品品品品名名名名稱稱稱稱::::    2017201720172017    TTTTakahata akahata akahata akahata Barrique Pinot NoirBarrique Pinot NoirBarrique Pinot NoirBarrique Pinot Noir    獎項:本酒曾於各大品評會中榮獲不同獎項, 包括 Japan Wine Challenge 銅獎、International Wine & Spirit Competition 2020  銀獎及“SAKURA” Japan Women's Wine Awards 2020 銀獎 介紹 : 酒莊只與特定果園合作，確保採收到的葡萄品質一致。本酒使用黑皮諾葡萄釀造，葡萄在位處日本山形縣東部位置的高畠町栽種。酒莊以「放血法」(Saignee)增加酒內的多酚和單寧含量。這手法會把釀造初期的果汁抽走，餘下的果漿濃縮了葡萄的精華，令紅酒散發熟透葡萄的獨有香氣和有如烤多士的香氣，突顯黑皮諾葡萄口感豐富的特徵。餘韻悠長，強烈的單寧感將於口中持續一段時間。 容量 : 750ml 原材料 : 黑皮諾葡萄 甜度 : 辛口 酒體(紅) : 中等 酒精度數 : 13% 最適合之飲用溫度 : 15℃～18℃ 保存方法 : 室溫的陰涼地方 收割地 : 日本山形縣東置賜高畠町  產產產產品品品品名名名名稱稱稱稱: :: :: :: :    2017201720172017    TTTTakahata akahata akahata akahata Zodiaque Zodiaque Zodiaque Zodiaque Pinot NoirPinot NoirPinot NoirPinot Noir    獎項:本酒曾於各大品評會中榮獲不同獎項, 包括 Decanter World Wine Awards 2020 獎勵賞及“SAKURA” Japan Women's Wine Awards 2020 銀獎 介紹 : 嚴選自家果園「Estate Ranch」栽種的葡萄釀造，再於稱為「車庫式酒莊」的極小型密封式釀酒設備中，精心釀造出來的 Zodiaque 系列。由於設備規模比起一般小，酒莊更能仔細管理溫度和濕度等等細節。在高畠酒莊的自家果園栽種的黑皮諾葡萄大約有兩噸，全數用以釀造本系列，打造出一支味道細膩，優雅的紅酒。本紅酒巧妙融合木莓的清新香氣和由新酒桶帶出的烤多士香氣，柔和的單寧感餘韻悠長，能充分享受到黑皮諾葡萄的原始風味。 容量 : 750ml 原材料 : 黑皮諾葡萄 甜度 : 辛口 酒體(紅) : 中等 酒精度數 : 13% 最適合之飲用溫度 : 15℃～18℃ 保存方法 : 室溫的陰涼地方 收割地 : 日本山形縣東置賜高畠町，高畠酒莊的自家果園內種的黑皮諾葡萄 
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